
A S S O R T I M E N T O  D I  D O L C I  D E L L A  C A S A . . .
dolce finale per un nuovo anno felice.

 Opzione di pietanze di carne per due con contorno di verdura cotta e patate fritte.
Una portata a scelta, per concludere l’anno con gusto:

• Tomahawk
• Chateaubriand

•  Fondue Bourguignonne
• Piatto della casa

.

M E N Ú

An t i p a s t o
D E G U S T A Z I O N E  D I  S A L U M I  

Selezione speciale dalla nostra macelleria di fiducia: sapori
autentici uniti a tradizione di famiglia.

P r i m o  P i a t t o
P A P P A R D E L L E  A L  R A G Ù  D I  C E R V O

Profumate, avvolgenti, cucinate secondo ricetta di
montagna

S e c o n d o  P i a t t o
G R A N  S E L E Z I O N E  D I  C A R N E

U n  c a l i c e  d i  P r o s e c c o  p e r  i n i z i a r e  l a  s e r a t a  c o n  u n  b r i n d i s i  s c i n t i l l a n t e .

D e s s e r t

1 1 5 €  P E R  P E R S O N A



A S S O R T M E N T  O F  H O M E M A D E  D E S S E R T S . . .

A sweet finale for a happy new year

Option of different meat platters for two with cooked vegetables and fried potatoes.
One dish of your choice, to end the year with flavour:

• Tomahawk
• Chateaubriand

•  Fondue Bourguignonne
• House special

M E N U

App e t i z e r
A  D E L I C I O U S  P L A T T E R  O F  C U R E D  M E A T S

A special selection from our trusted local butcher: authentic
flavours and true family tradition.

F i r s t  C o u r s e
P A P P A R D E L L E  W I T H  V E N I S O N  R A G Ù

Fragrant, comforting, cooked following a traditional
mountain recipe

S e c o n d  C o u r s
M E A T  S E L E C T I O N

A  g l a s s  o f  P r o s e c c o  t o  b e g i n  t h e  e v e n i n g  w i t h  a  s p a r k l i n g  t o a s t .

D e s s e r t

1 1 5 €  P E R  P E R S O N



F E I N E  A U S W A H L  A N  D E S S E R T S  

Ein süßer Abschluss für ein glückliches neues Jahr.

 Verschiedene Optionen an Fleischgerichten für zwei Personon mit
gekochtem Gemüse und Pommes frites.

Ein Gericht nach Wahl, um das Jahr genussvoll ausklingen zu lassen:
• Tomahawk

• Chateaubriand
• Fondue Bourguignonne

• Hausplatte

M E N Ü

V o r s p e i s e
A S S O R T I M E N T  A N  C H A R C U T E R I E

Eine erlesene Auswahl aus unserer Partner-Metzgerei: echte
Aromen und bewährte Familientradition

E r s t e r  G a n g
P A P P A R D E L L E  M I T  H I R S C H R A G Ù

Aromatisch, wohlig und nach einem traditionellen
Rezept aus den Bergen zubereitet

H a u p t g a n g
A U S W A H L  A N  H O C H W E R T I G E N

F L E I S C H S P E Z I A L I T Ä T E N

E i n  G l a s  P r o s e c c o ,  u m  d e n  A b e n d  m i t  e i n e m  f u n k e l n d e n  T o a s t  z u  b e g i n n e n .

D e s s e r t

1 1 5 €  P R O  P E R S O N


